Butelka kamionkowa z uchem

autorstwo nieznane

miedzy 1750 a 1800, Niemcy
glina wysokokrzemowa
MHW 2873/AW

Spojrz na zdjecie butelki, ktorg znaleziono na terenie
dawnego patacu Saskiego. Prawdopodobnie
przywieziono ja do Warszawy z uzdrowiska na terenie
Niemiec.

Butelka wykonana jest z kamionki, materiatu, ktory
podobnie jak szkto, nie przepuszcza wody. Jej tajemnica
polega na tym, ze powierzchnie naczyn przed wypatem
w piecu pokrywa sie solg kuchenna

lub sproszkowanymi mineratami. To one sprawiaja,

ze pod wptywem bardzo wysokiej temperatury w czasie
wypalania, na powierzchni tworzy sie szklista glazura.

Gdy na dworze upat, duzo chetniej spozywamy chtodne
napoje. Ktore z nich naleza do Twoich ulubionych?
Wypisz ich nazwy ponizej.

A teraz cofnijmy sie o dwiescie lat. Warszawa byta
wtedy zupetnie innym miastem niz dzis. Znacznie
mniejszym. Jej zabudowa byta zwarta, zageszczona.
Ludzie mieszkali w trudnych warunkach,

w przepetnionych mieszkaniach,

w ktorych nie byto kanalizacji.

MUZEUM
WARSZAWY

Latem trudno byto wytrzymac w Warszawie. Gory
odpadkow, pietrzacych sie na podworkach, sie¢
rynsztokow, ktorymi ptynety nieczystosci, w upalne dni
wytwarzaty nieznosny zapach. Szerzyty sie tez choroby
zakazne.

Woda z wodociggow miejskich, ktore pobieraty wode

z Wisty miata staba jakos¢, gdyz nieczystosci z kanatow
miejskich trafiaty bezposrednio do rzeki. Woda

z miejskich studni rowniez nie nadawata sie do picia
bez przegotowania.

Dlatego tez osoby, ktore nie mogty pozwoli¢ sobie na
wyjazd do uzdrowiska, Spieszyty do Ogrodow - Saskiego
i Krasinskich, gdzie w Instytutach Sztucznych Waod
Mineralnych mogty nie tylko ugasic pragnienie, ale
rowniez zadbac o wtasne zdrowie.

Wode mineralng produkowano na miejscu lub
sprowadzano z zagranicy: z Biliny i Selters. Poszukaj
na mapie Google, gdzie znajduja sie te miasta i wpisz
ponizej.

Wode w Instytutach pito na miejscu w specjalnych
kubeczkach lub sprzedawano ja w butelkach
kamionkowych. Byty to butelki ekologiczne, stuzace do
wielokrotnego wykorzystania.

Woda mineralna nie byta jedynym napojem
chtodzacym, ktorym warszawiacy gasili pragnienie.
Pito mleko zsiadte, kefir, orzezwiajace poncze,
oranzady, lemoniady, nektary oraz kwasy chlebowe

i owocowe 0 wielu smakach. Napoje znacznie czesciej

niz dzi$ sporzadzano w domach.



https://kolekcje.muzeumwarszawy.pl/

Czy masz ochote sprobowac smaku dawnej limoniady? A moze przyrzadzisz ja
samodzielnie i poczestujesz swoich najblizszych? Wyjasnienie trudniejszych stow
znajdziesz w stowniczku.

Limoniada
Do jednej kwarty wody zimnej dodaé 1/4
funta cukru w kawatkach, wcisnac sok z
dwoch cytryn przez sitko i ponalewac w
szklanki, wrzucajac do kazdej cienki
plasterek cytryny ze skorka.
Tak limoniade, jak i inne napoje zimne
podaje sie w dzbanach krysztatowych;

dzban taki wtozyc na dno troche czystego

lodow kawatkach, a dopiero wla¢
lemoniade i tyle plasterkow cytryny ile
bedzie szklaneczek ptynu.

Jadwiga lzdebska, Kuchnia polska. Praktyczny podrecznik dla
gospodyn i kucharek. Wydanie nowe, 1912

Stowniczek pojec:

funt - jednostka wagi, pomiedzy 0,4 a 0,5 kilograma.

kwarta - naczynie, zwykle blaszane, o pojemnosci okoto 1 litra.
poncz - napoj alkoholowy bogato przyprawiony, z dodatkiem cytryn,
pomaranczy lub limonek, podawany w wazie.
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